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Viajes y Experiencias
www.OCIOVITAL.com

Cruceros Gastronómicos

2010

La Reine Pedauque
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CANAL DE BORGOÑA

Actividades clave del crucero

Tour de Dijon

Cata de Vinos en Beaune

Clos de Vougeot y la ruta des Grands Crus

Visita al Castillo de Hilltop Chateauneuf en Auxois y a sus tiendas artesanas. 

Característicos paisajes ondulados borgoñeses  

Magnificas excursiones en bicicleta o a pie

Salida en globo aerostático opcional 

Crucero: LA REINE PEDAUQUE

Salidas:
Salida todos los viernes desde el 8 de abril al 

28 de octubre 2011

CRUCERO EXCLUSIVO Y GASTRONÓMICO
ESPECIALIDADES REGIONALES, CATA DE VINOS Y QUESOS 

PASEO EN GLOBO OPCIONAL

La cocina a bordo 

Especialidades Regionales
Boeuf bourguignon with fresh Pasta and Zucchini Strips, 

Duet of Monkfish and Salmon in pink Peppercorn

Sauce, 

Perlas de vegetales 

Filet of Lamb dressed in Pesto and 

Pinot Noir sauce con Ratatouille 

Bodega
Beaune “les Beux Fougets”
Savigny les Baune

Rully

Monthelie

Mercurey “les Rochelles”

Quesos
Epoisse, 

Ami du chambertin, 

Délice de Pommard, 

Aisy Cendré 
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ITINERARIO DETALLADO

Día 1, Viernes: Dijon 
Nos encontraremos a las 17:00 en el Château La 
Chassagne cerca de Dijon para trasladarnos a la Reina 
Pedauque en minibús (con aire acondicionado).  
Empezaremos el crucero por Borgoña después de un 
cóctel de bienvenida a base de Kir Royal ofrecido por el 
capitán y la tripulación. Antes de cenar a bordo 
podremos disfrutar de un paseo por la ciudad de Dijon 
acompañados por un guía.

Día 2, Sábado: Dijon - Fleurey sur Ouche
Durante el desayuno dejaremos Dijon y navegaremos 
hacia la primera de una serie de 45 esclusas. 
Navegaremos también a lo largo del Lago Kir, con sus 
instalaciones para el tiempo libre, pasando por Plombieres 
y Velars  Sur Ouche. Al llegar a una de las tantas esclusas, 
los pasajeros podrán desembarcar y seguir la barcaza a 
pie o en bici, a lo largo de los caminos del río, y 
embarcarse a una esclusa sucesiva. Después de la 
comida seguiremos por nuestro encantador camino antes 
de llegar a Fleurey sur Ouche donde amarraremos por la 
noche. Cena a bordo

Día 3, Domingo: Fleurey sur Ouche - Gissey sur Ouche 
Hoy nos dirigimos hacia el corazón de Borgoña y al valle 
del Ouche. Cómodamente sentados en la cubierta 
superior haremos un viaje tiempo atrás en un mundo de 
paz y tranquilidad pasando por pueblos maravillosos 
como Pont de Pany, Château la Chassagne y Ste. Marie 
sur Ouche. Al final amarraremos en Gissey y visitaremos la 
campiña alrededor en compañía de un guía. Cena a 
bordo

CANAL DE BORGOÑA
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Día 4, Lunes:  Beaune
Después del desayuno visitaremos Beaune, capital 
de la región vinícola de Borgoña con una historia 
de 2000 años. Participaremos en una cata de 
vinos  en una tipica bodega borgoñesa. Después 
de la comida admiraremos el provérbiale 
Hospiece de Beaune. Cena a bordo

Día 5, Gissey sur Ouche – Pont D’Ouche
Por la mañana navegaremos para Saint Victor y 
La Bussière donde visitaremos  la encantadora 
abadía cisterciense de la Bussiere del siglo XII. Los 
jardines ornamentales, el lago, el lagar, la cripta, 
las bodegas, se alternan con arcadas, escaleras 
de piedra y estupendas vidrieras de colores. 
Después de la comida proseguiremos para 
Veuvey y Pont D’Ouche. Más tarde nos dirigiremos 
hacia el pueblo medieval de Chateauneuf-en-
Auxois, con su castillo y sus tiendas de artesanía. 
Cena a bordo

CANAL DE BORGOÑA
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Día 6, Miércoles: Pont D’Ouche - Vandenesse
Un arduo trabajo espera al piloto para superar las 
numerosas esclusas en el trato entre  Pont D’Ouche y 
Vandenesse. Es nuestra última ocasión para relajarse 
y admirar la belleza de estos paisajes maravillosos. 
Esta noche estará invitado a la cena de despedida 
del Capitán a bordo.

Día 7, Jueves: Vandenesse – Dijon
Después de desayunar, desembarque y traslado a  
Dijon aproximadamente a las 11.00. 

CANAL DE BORGOÑA
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Características del barco: 

 Eslora: 39 metros                                                                                                            
Capacidad pasajeros: 8 / tripulantes: 4
Idioma / Moneda a bordo: francés-inglés /Euro
La barcaza dispone de 4 suites dobles con aire acondicionado.
Acceso y instalaciones para sillas de ruedas.                                                                                
También ofrece bicicletas y 1 mini-bus con aire acondicionado.

 Este crucero se realizará a la inversa en semanas alternas. 

 Itinerario sujeto a cambios.

Tasas de embarque incluidas, seguro gastos cancelación : 45€
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Ronda Universidad 12 4º7B – 08007 Barcelona – 93 3171909 www.ociovital.com              www.foodwinetours.com

CABINA (precio para persona) Temp. única

Commodore Suite exterior 2.990€

Royale Suite exterior 3.190€

Imperial Suite exterior 3.390€

Suplemento individual 1.400€

ALQUILER COMPLETO BARCO Temp. única

6 pasajeros 23.440€

7 pasajeros 24.250€

8 pasajeros 25.060€

14 pasajeros Charter 48.510€

Tarifas en euros - Precios por barco - Sólo Crucero

Temporada única Del 8 Abril al 28 Octubre 2011
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Ronda Universidad 12 4º7B – 08007 Barcelona – 93 3171909 www.ociovital.com              www.foodwinetours.com

Ocio Vital: Viajes y Experiencias Gastronómicas

La gastronomía debe ser el paisaje 

que nos rodea llevado al plato

Ronda Universitat 12, 4-7B

08007, Barcelona (Barcelona)

España

+34-933171909

info@ociovital.com


