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GASCUNA SABOREANDO BORGONA

Crucero: ROSA

CRUCERO EXCLUSIVO Y GASTRONOMICO
ESPECIALIDADES REGIONALES, CATA DE VINOS Y QUESOS
PASEO EN GLOBO OPCIONAL

Actividades clave del crucero

Visitar la histérica Montauban y la pintoresca Auvillar
Negociar el famoso Water Plane

Cata de vinos, armagnac y foie gras

Visitar Mossaic y su antigua Abadia

Afravesar un acueducto de 300 metros

Cena en el restaurante “Le Pont Napoleon”

Descubra los vinos de Bordaux con un equipo bien informado

La cocina a bordo

Especialidades Regionales Bodega

Entrecéte de Bazas a la Bordelaise Buzet,

Magret de Canard aux Pémez et aux Oignons Cotes de Marmandais,

Confits Sauternes Bordeaux AOC Superieur,
Tourtiere de Pommes Haut Médoc,

Pruneaux & I' Armagnac Cotes du Frontonnais

Quesos

Le Bleu de Quercy
Templais Sec
Tomme de Lomagne
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ITINERARIO DETALLADO

Dia 1, Domingo: Toulouse - Montauban

Nuestra cita serd a las 16.00 horas en un hotel
designado de Toulouse. Un minibuUs le llevard a la
Rosa, amarrada en el puerto de Montauban. Después

de una bienvenida con Champagne, tendrdn tiempo
libre para explorar la ciudad. Cena a bordo.

Dia 2, Lunes: Montauban - Montech

Esta manana Rosa surcara los meandros del canal
recientemente restaurado sobrevolando las 10
esclusas que superan los desniveles del frayecto del
Bosque de Agre y pdramos en el corazéon de la
pequena ciudad de Montech. Por la tarde nos
dirigiremos en minibus hasta Ia region vinicola de
Cotes du Frontonnais para disfrutar de una cata del
excepcional cuvee “Optimum” en el renovado
Chateaux Bellevue la Foret. Regreso a nuestro hotel
flotante y probaremos sus habilidades competitivas
con un juego tradicional de bolos en el embarcadero,
justo antes de la cena.
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Dia 3, Martes: Montech - Castelsarrasin

Nos despertaremos con el alborozado mercado
semanal en el acogedor casco urbano de Montech,
después de acompanar a nuestro chef alrededor de
las paradas que hay en sus sinuosas calles
negociaremos el famoso Water Plane, obra de
ingenieria que sortea un desnivel de 13 metros
utilizando 5 esclusas. Mas tarde llegaremos a
Castelsarrasin y después de un pequeno trayecto en
coche hasta la granjaljaubert y Angeville haremos un
recorrido por las mismas acabando con una
degustaciéon del preciado Foie elaborado por Eric
Couderc acompanado de los mas finos Armagnacs.
Cena a bordo

Dia 4, Miércoles: Castelsarrasin - Moissac

Despues del desayuno cruzaremos el Rio Tarn a fravés
del acueducto que desciende hacia Moissac a través
de esclusas y pdramos de deliciosa belleza para comer
allado de un molino de agua. Luego continuaremos
navegando rio abajo hasta St. Nicolas de la Grave
para un bano o un paseo en canoa durante la tarde,
también existe la posibilidad de visitar la Abadia de
Moissac , donde podremos disfrutar de su bien
conservado claustro y de su capilla. Esta noche
pasearemos hasta el afamado restaurante “Le Pont
Napoledn” donde su chef Rick Stain elabora platos
tipicos de la region.
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Dia 5, Jueves: Moissac — Valence D’'Agen

Hoy nuestro hotel flotante se dirige hacia el este, después de
sortear el puente navegaremos entre de las placidas aguas
delrio Garonne vy las colinas del macizo de Quercy después
de amarrar en Pommevic. Después de la comida
conduciremos hasta Aovillar, una pequena poblacion del
siglo XV famosa por su cerdmica y por su impresionante
desfiladero sobre el rio Garonne. Regreso a nuestro barco
para continuar la navegacion hasta Valence d’Agen donde
realizaremos una visita a la ciudad. Cena a bordo

Dia é, Viernes: Valence D’'Agen - Agen

Por la maRana bucdlico paseo por el Castillo renacentista de
Tanlay, recostado serenamente sobre esta pintoresco a
tfravés de la region de Lamagistere. Desde aqui podremos ir o
en bicicleta o en minibus hasta Donzac donde visitaremos el
Conservatorio de la Cultura tradicional, lo que nos permitird
vigjar en el tiempo y recordar las tradiciones mas ancianas
de la vida rural. Continuaremos nuestro placentero crucero
hasta la poblacion de Agen. Después de Ia comida
visitaremos Chateau du Frandat para una cata privada de
sus apreciados Armagnac y su Floc de Gascogne y sus vinos
Buzet . Cena de despedida con el Capitdn.

Dia 7, Sabado: Serignac to Toulouse
Después del desayuno, desembarque y traslado hacia
Toulouse aproximadamente a las 11.00.
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7.7‘ Caracteristicas del barco:
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. Eslora 30 metros

Capacidad pasajeros: 8

Tripulantes: 4

ldioma / Moneda a bordo: Francés-inglés /Libra Esterlina

La barcaza dispone de 4 suites con aire acondicionado y 1 mini-bus con aire
acondicionado.

" Este crucero se readlizard a la inversa en semanas alternas.

= Ifinerario sujeto a cambios.

4 TOULOUSE
-LAUTREC 2 INGRES

3 DESEVERAC 1 CHAMPOLLION

Tasas de embarque incluidas, seguro gastos cancelacion : 45€
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CABINA (precio por persona) Temp. Baja Temp. Alta
Doble exterior 2.690€ 3.090€
Suplemento individual 1.000€ 1.150€
ALQUILER COMPLETO BARCO Temp. Baja Temp. Alta
6 pasajeros 18.900 € 21.600 €
7 pasajeros 19.600€ 22.400€
8 pasajeros 20.300€ 23.200€

Tarifas en euros - Precios por barco - Sélo Crucero

Temporada Baja

Del 06 Marzo al 17 Abril y del 24 de Julio al 28 de Agosto

2011

Temporada Alta

Del 24 de Abril al 17 de Julio y del 04 Septiembre al 09 Octubre 2011

Ronda Universidad 12 4°7B — 08007 Barcelona — 923 3171909

www.ociovital.com

www.foodwinetours.com




Ocio Vital: Viajes y Experiencias Gastrondmicas

La gastronomia debe ser el paisaje
que nos rodea llevado al plato
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